Koch (m/w/d)

(656)

© Standort: Ahaus Anstellungsart(en): Tagschicht, Vollzeit Arbeitszeit: 35 - 40 Stunden
pro Woche Gehaltsspektrum: 17 Euro pro Stunde Beschaftigungsbeginn: ab sofort

Du kochst leidenschaftlich gerne gutburgerliche Gerichte, schatzt planbare Arbeitszeiten unter
der Woche ohne Pflicht-Wochenendschichten und suchst eine Anstellung in Direktvermittlung in
Ahaus? Bewirb dich jetzt als Koch / Kéchin oder Hauswirtschafterin (m/w/d) in Vollzeit und starte
ab sofort mit einem Einstiegslohn ab 17,00 € pro Stunde!

Deine Aufgaben:

* Eigenstandige Zubereitung von frischen, gutburgerlichen Mahlzeiten fur den taglichen
Mittagstisch (AuBBer-Haus-Verkauf von Montag bis Freitag)

* Vorausschauende Organisation und Erstellung des wochentlichen Speiseplans (Wochenmenu)
» Eigenstandige Bedarfsermittlung und Organisation des Zutateneinkaufs

» Aktive Mitwirkung an neuen Rezepten, kulinarischen ldeen und Speisenangeboten

» Unterstutzende Mithilfe in den angrenzenden Ablaufen der Metzgerei

Anforderungen:

* Abgeschlossene Berufsausbildung als Koch / Kochin, Hauswirtschafter / Hauswirtschafterin oder
mehrjahrige praktische Berufserfahrung in der Gastronomie / GroBkuche

* Solide Kenntnisse und Praxis in der regionalen, gutburgerlichen Kiche

* Sicheres Verstandnis fur Qualitatsstandards und den sachgerechten Umgang mit Lebensmitteln
* Gute Deutschkenntnisse in Wort und Schrift

Das bringst du mit:

» Zuverlassigkeit, Selbststandigkeit und Organisationstalent
* Freude am Kochen und an der eigenverantwortlichen Kichenorganisation
» Ausgepragtes Qualitatsbewusstsein, Hygieneverstandnis und teamorientierte Arbeitsweise

Deine Vorteile:

e Vergutung: Startlohn ab 17,00 € brutto/Stunde

e Arbeitsort: 48683 Ahaus

¢ Familienfreundliche Arbeitszeiten: Reines Montag-bis-Freitag-Modell in der Tagschicht
(07:00 - 15:30 Uhr) - das Wochenende gehort dir!

e Zusatzverdienst (Freiwillig): Wer mochte, kann zusatzlich im Partyservice an Abenden oder
Wochenenden mithelfen - absolut freiwillig.

¢ Direktvermittlung (Festeinstellung direkt beim Kundenbetrieb)

¢ Kreativer Spielraum: Eigenverantwortliches Arbeiten bei der Speiseplangestaltung und
Rezeptentwicklung



Fair Personal Ahaus

Fleehook 2
48683 Ahaus

Telefon: +49 2561 9554928
E-Mail: bewerbung@fair-ahaus.de
Website: https://www.fair-ahaus.de/

Art(en) des Personalbedarfs: Neubesetzung

Tarifvertrag: GVP
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